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Spaghettisauce Chorizo

Zutaten fur 4 Personen

Olivendl
Zwiebeln
Knoblauchzehen
Speckwiirfeli
Chorizo-Wurst

Chery-Tomaten
Zucker
Balsamico-Essig
Lorbeerblatt
Thymian

Wodka oder Gin

Créme fraiche
Salz, Pfeffer a.d.M
Basilikum / Petersilie

In Ringe schneiden, langsam glasig diinsten.
Grob Hacken, beigeben.
Beigeben

In 5 mm Wiirfeli schneiden und zu Zwiebeln ge-
ben

Halbieren, beigeben

Beigeben

Entblattern, beigeben, ca. 15 Minuten leicht k6-
cheln.

In Suppenkelle Uber dem Gericht erwarmen, an-
ziinden und daruber giessen.

Lorbeerblatt entfernen.
Beigeben, kurz aufkochen.

Abschmecken

Mit etwas gehacktem Basilikum oder Peterli ser-
vieren.

Spaghettisauce Chorizo.docx

13.02.2020

www.vuarnoz.ch



