René & Ursi

vuarnoz,

Breitibachstr. 35,

8600 Dubendorf

50
125

100
160
50
50

40

Prise

o Q@ Q@ «Q

CBB, 25.Nov. 2019

BB

Schoko-Caramel-Kugeln

Zutaten fur ca. 24 Stick

Vanillestéangel
Butter, weich
Zucker

Salz

Eier

Fudge?!

Mehl

Mandeln, gemahlen
Kakaopulver
Backpulver

Puderzucker

1 7.B. Fine Food «All Butter Fudge», Coop

Aufschneiden und die Samen auskratzen.

Alle Zutaten gut verrihren.

In die Masse geben und diese weiterriihren bis
sie heller wird.

Grob hacken.

Fudge bis Backpulver gut mischen, dann die Ei-
masse beigeben und alles zu einem Teig zu-
sammenfiigen.

Teig ca. 2 Stunden zugedeckt kaltstellen.
In einen tiefen Teller geben.

Aus dem Teig 24 baumnussgrosse Kugeln for-
men und diese im Puderzucker wenden.

Kugeln auf ein mit Backpapier belegtes Blech
setzten und in der Mitte des vorgeheizten Ofens
bei 160°C Umluft 8-9 Minuten backen.

Kugeln auf dem Blech etwas abkihlen lassen,
dann auf einem Gitter ganz auskuhlen lassen.
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