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Brownies

Zutaten fur 24x24cm Form (36 Stick)

Zucker
Vanillezucker

Eier
Zartbitter-Kuvertire
Vollmilch-Kuvertire
Butter

Mehl
Kakaopulver

Mandeln, geschalt, ge-
mahlen

Pinienkerne
Butter

Zucker und Eier schaumig schlagen.

Butter und Kuvertire in einer Pfanne schmelzen.
Etwas abkiihlen lassen und unter die Eimasse zie-
hen.

Mehl bis Mandeln gut vermischen und unter die
Teigmasse heben.

Unter den Teig heben.

Backform mit Backpapier belegen, Boden und die
Seitenwéande mit Butter ausstreichen und den Teig
einflllen.

Die Brownies im vorgeheizten Ofen bei 180°C in
der unteren Halfte 30-35 Minuten backen.
Probe mit dem Stabchen.

Brownies auskihlen lassen, stiirzen und in 4x4cm
W irfel schneiden.

Brownies mit Kakao-/Schokoladenpulver oder Pu-
derzucker bestauben, mit Kuchenglasur tberzie-
hen oder einfach "nature" geniessen.
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