René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dibendorf
Birnen-Schoggi Cake
Zutaten fur Cake- oder Gugelhopf-Form
1 Birne, gross Schalen, entkernen und in kleine Wrfeli schneiden.
1 dl Williams Zu den Birnenwiirfeli geben und gut mischen.
175 g Zucker
4 Eier Zucker und Eier rihren bis die Masse hell wird.
200 g Butter, flussig, kalt Unter die Eimasse heben.
250 g Mehl
1 Beutel Backpulver
100 g Mandeln, geschalt, ge-
malen
1 EL Zimt Mehl, Backpulver, Mandeln und Zimt gut mischen.
100 g Birnel Mehl mit Birnel zur Eimasse geben und zu einem glatten
Teig ruhren.
100 g Zartbitterschokolade Ganz fein hacken oder raspeln. Zusammen mit den Bir-
nenwdirfeli und dem Williams unter den Teig heben.
Cakeform mit Backpapier ausschlagen und den Teig bis
etwa 1cm unter die Oberkannte einfullen und glattstrei-
chen.
Cake in der unteren Halfte des vorgeheizten Ofens bei
180°C ca. 40-45 Minuten backen (Probe mit dem Stéb-
chen).
Cake etwas auskihlen lassen und aus der Form heben.
1 EL Butter In einer Pfanne schmelzen lassen.
50 g Mandeln, gehackt In der heissen Butter etwas anrdsten.
2 EL Zucker Zu den Mandeln geben und karamellisieren.
Das Krokant auf Backpapier geben, verteilen und auskiih-
len lassen.
1 Beutel Kuchenglasur, dunkel Gemass Anleitung schmelzen und den Cake damit Uiber-
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ziehen. Krokant auf die noch nicht erstarrte Glasur streuen.
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