René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

Eierlikor Cheesecake

Zutaten fur 26 cm Springform

200 g Milchschokolade Hacken und uber dem Wasserbad schmelzen.
200 g Petit Beurre Fein zerbréseln und die flissige Schokolade darunter
mischen.

Springformboden mit Backpapier belegen, die Brosel-
masse darauf verteilen und gut andriicken. Kalt stellen
bis der Boden fest ist.

300 g Schokolade, weiss Hacken und Uber dem Wasserbad schmelzen.
75 g Doppelrahm
75 g Creme fraiche
500 g Philadelphia Frischkase
1 Beutel  Vanillezucker
150 g Eierlikor
60 g Puderzucker Rahm bis und mit Zucker mit der Kiichenmaschine gut
verrihren.
Portionenweis die flissige, weisse Schokolade dazu
geben und weiter riihren bis alle Schokolade aufge-
braucht ist.
6 Blatt Gelatine In kaltem Wasser einweichen. In einer kleinen Pfanne
mit etwas Wasser auflésen, nur warm werden lassen.
Gelatine unter die Cheesecake-Masse riihren. Masse in
die Form geben und glatt streichen.
Cheesecake 5-6 Stunden kalt stellen.
Deko
300 g Erdbeeren In Stiicke schneiden und purieren. 3 EL der Masse
beiseite stellen.
80 g Zucker Beigeben und die Erdbeermasse aufkochen.
1 TL Maizena In der beiseite gestellten Erdbeermass auflésen und zu

den Ubrigen Erdbeeren geben, etwas kdcheln lassen.

Erdbeermasse durch ein Sieb passieren und in einen
Spritzbeutel abflllen. Auskihlen lassen.

Mit der Masse Dekorelemente auf den Cheesecake
spritzen.
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