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Cervelat Crostini

Zutaten fur 8 Stick

Schalotte
Knoblauchzehe

Peperoni, rot
Datterini-Tomaten

Cognac
Bouillon

Krauterbiindel

Cervelat

Basilikum
Petersilie
Salz, Pfeffer, Paprika
Baguette

Schalotte und Knoblauch fein hacken und in
etwas Olivendl kurz andiinsten.

Klein wirfeln.

Halbieren und mit der Peperoni zur Schalotte
geben.

Zum Gemiuse geben.

Rosmarin, Thymian und Lorbeer zusammen-
binden und zum Gemise geben.

So lange kdcheln, bis die Flussigkeit fast voll-
standig verdunstet ist. Krauterbiindel heraus-
nehmen. Masse auskiihlen lassen.

Hauten und in Wirfel schneiden. Zusammen
mit dem Gemoduse fein cuttern.

Krauter kurz mitcuttern.
Cervelat-Masse abschmecken.
Beidseitig in Olivendl goldbraun rosten.

Mit Cervelat-Masse bestreichen und zum Apéro
servieren.
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