René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

Schoqggi-Salami

Zutaten fur 1 Stick

100 g Schokolade, dunkel  Grob hacken. Schokolade tber dem Wasserbad
schmelzen.
30 g Butter Zur Schokolade geben, schmelzen und die Masse
glatt rihren. Abkuhlen lassen.
80 g Puderzucker
1 TL  Vanillezucker
1 Eigelb Zucker und Eigelb mischen und mit dem Handrthrge-
rat 5 Minuten rihren bis die Masse cremig ist. Falls
die Mischung zu trocken ist, 2-3 Tropfen Wasser bei-
geben.
Schokoladenmasse beigeben und gut verrihren.
50 g Mandelstifte
30 g Pistazien, geschalt,
ungesalzen
Ya TL  Fleur de Sel NUsse und Salz unter die Schokoladenmasse arbei-
ten.
3 EL  Puderzucker Klarsichtfolie auslegen und mit dem Puderzucker
bestauben.
Schokoladenmasse auf dem Puderzucker zu einer
gleichmassigen Wurst formen und mit der Folie satt
einwickeln. Wurst 4 Stunden kuhl stellen.
Puderzucker Die Wurst nochmals mit Puderzucker bestduben und
Kichenschnur mit Klichenschnur binden.

CBB, Nov./2016

BB
Schoggi-Salami .docx 23.11.2016 www.vuarnoz.ch




	Zutaten für 1 Stück

