René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

Caipirinha Fruchtmasse

Zutaten fur ca. 5 dl

5 Limetten 1 Limette heiss abspilen, Schale in diinne Streifen
abziehen.

3 Limetten ausdriicken und 130 ml Saft abmessen.

Restliche (2) Limetten schélen, weisse Haut voll-
standig entfernen. Fruchtfleisch aus den Zwischen-
hauten schneiden.

50 ml  Cachacga (brasilianischer
Zuckerrohrschnaps)
120 ml  Wasser Alle Zutaten mischen (incl. 130 ml Saft).

160 g Gelierzucker

160 g Rohzucker Zu Masse geben, umrthren.

Aufkochen und unter stdndigem Ruhren 3-4 Minu-
ten sprudelnd kochen.

Auskihlen lassen.
Tipp ¢ Als Fruchtdekor fur Glacé, Puddings, etc. ge-
eignet.

e Fir Konfitire anstelle von Zucker Gelierzucker
verwenden und ein Blatt Gelatine verarbeiten.
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