René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

Piccata milanese

Zutaten fur 4 Personen

120 g Parmesan Fein reiben.
50 g Mehl
40 g Rahm
2 Eier
Paprika
Pfeffer Alle Zutaten zu einer samigen Masse verriihren. Kase-
masse 10 Minuten ruhen lassen.
320 g Kalbsnierstulick In 4 Schnitzel & 80 g schneiden (nicht klopfen).
Salz
Pfeffer a.d.M. Schnitzel mit Salz und Pfeffer wirzen.
4 EL  Mehl Schnitzel im Mehl wenden, tberschissiges Mehl abklop-
fen.
Bratbutter Butter in einer Bratpfanne erhitzen (etwa 1 cm tief).

Schnitzel durch die Kasemasse ziehen und sofort in der
heissen Butter auf beiden Seiten goldgelb braten.

CBB, Aug./2016
Roger Warna
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