René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dibendorf

Schokoladen-Pudding

Zutaten fur 6-8 Portionen

80 g Maizena
2 dl Milch Maizena in Milch anrthren.
8 dl Milch
100 g Zucker
1 Beutel Vanillezucker Angerihrte Maizena mit den restlichen Zutaten unter
standigem Rihren aufkochen. Pfanne vom Herd neh-
men.
200 g Schokolade, zartbit- Grob hacken, zur Puddingmasse geben und unter
ter standigem Ruhren schmelzen lassen.

Puddingform mit kaltem Wasser ausspulen und Pud-
ding einfullen. Im Kuhlschrank ca. 3 Stunden fest wer-
den lassen.

Puddingform kurz in heisses Wasser stellen, dann den
Pudding dem Rand entlang sorgféltig mit den Fingen
I6sen. Sofort sturzen.

Pudding anrichten

2 dl Rahm Steif schlagen und mit einem Spritzbeutel den Pudding
dekorieren.
1 dl Rahm Aufkochen, Pfanne vom Herd nehmen.
200 g Milchschokolade Grob hacken und im heissen Rahm unter standigem

Ruhren schmelzen lassen.

Schokoladensauce auskihlen lassen und lauwarm
Uber den Pudding traufein.

CBB, Apr/2016
A. Wildeisen
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