René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dibendorf

Sachermasse, Grundrezept

Zutaten fur 24 cm Springform

130 g Butter
7 Eigelbe
135 g Zartbitterkuverture, ge-
schmolzen
1 Orange
1 Eiweiss
1 Prise  Salz
220 g Zucker
1 TL Vanillezucker
20 g Kakaopulver
110 g Mehl

CBB, Apr/2016
Schokoladige Backideen

Aufkochen.

Mit dem Stabmixer verquirlen und die kochende
Butter langsam dazu ruhren (es passiert
nichts).

Schale abreiben und mit der Schokolade unter
die Eimasse riuhren.

Eiweiss mit Salz und Zucker schaumig schla-
gen und unter die Schokomasse rihren.

Durch ein Sieb zur Schokomasse geben und
gut verrihren.

Springform ausbuttern und die Masse einfullen.
Sachermasse bei 165°C Mittelhitze im vorge-
heizten Ofen ca. 70 Minuten backen.

Torte auskihlen lassen und aus der Form
nehmen.
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