René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

Urner Hausleckerli

Zutaten fur ca. 40 Stick

70 g Mandeln, gemahlen
70 g Haselniisse, gemahlen
70 g Mandeln Grob hacken.
70 g Haselnisse Grob hacken.
170 g Zucker od. Rohzucker
120 g Kandierte Friichte, ge-
mischt, gehackt
Y% TL Zimt
1 Prise Salz
1 EL Mehl
1 EL Honig, flissig Alle Zutaten gut mischen.
2 Eiweiss
1 Prise Salz Eiweiss mit dem Salz steif schlagen, unter die Masse
mischen und zu einem Teig zusammenfigen. Zuge-
deckt 3 Stunden kiihl stellen.
Teig portionenweise zwischen einem aufgeschnittenen
Plastikbeutel ca. 5 mm dick auswallen. Leckerli von 4 x
5 cm zuschneiden und mit einem Spachtel I6sen und
auf mit Backpapier belegtes Blech setzten.
In der Mitte des vorgeheizten Ofens bei 180°C ca. 12
Minuten backen.
80 g Puderzucker
2 TL Zitronensaft
2 TL Kirsch Puderzucker, Zitronensaft und Kirsch verriihren. Die

noch heissen Leckerli mit der Glasur bestreichen.

Leckerli auf einem Gitter auskiihlen lassen.
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