René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

Ofetori

(Kartoffel-Speck-Gratin)

Zutaten fur 4 Gratinformchen a 2.5 dl

800 g Kartoffeln, weichko- Kartoffeln weich kochen, schalen und purieren.
chend
1 Ei Verklopfen.
1-1% dl Rahm
20 g Butter
50 g Sprinz
Salz
Pfeffer a.d.M.
Muskatnuss Alle Zutaten mit den warmen Kartoffeln vermi-

schen und abschmecken.

6 Scheiben Frihstiickspeck Die Rander der Gratinférmchen mit den Speck-
scheiben belegen.

Kartoffelmasse in die Formen fillen und mit
leichter Wolbung glatt streichen.

200 g Speck, mager In 3 cm lange Stangelchen schneiden und bis
zu % in die Kartoffelmasse stecken.

20 Butter Butter auf die Férmchen verteilen.

Ofetori in der unteren Halfte des vorgeheizten
Ofens bei 200°C ca. 25 Minuten backen.
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