René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

Schokokichlein, warm

Zutaten fur 4 Stiuck

1 Ei

1 Eigelb

60 g Zucker

1 P Salz Alle Zutaten mit Schwingbesen zu einer hellen Masse
schlagen

50 g Schokolade, dunkel

50 g Butter Schokolade und Butter tber dem Wasserbad
schmelzen

Schokomasse zur Eimasse geben
50 g Mehl Unter die Masse mischen

4 Espressotassen a 1 dl Einbuttern und mit Zucker ausstreuen. Masse auf die
Tassen verteilen und auf Backblech stellen.

Kuchlein im vorgeheizten Ofen bei 180°C auf der
mittleren Ebene ca. 15 Min. backen

Sofort servieren, das Herz der Kiichlein muss fliissig
bleiben

Lasst sich vorbereiten Schokolade-Kichlein ca. 1/2 Tag im Voraus zuberei-
ten. Teig in Spritzsack abfullen und im Kihlschrank
aufbewahren.
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