René & Ursi Vuarnoz, Breitibachstr. 35, 8600 Dubendorf

3 kg Quitten

2.4 kg Gelierzucker

Quitten Gelée

Zutaten fur ca. 3.5 Liter Gelée

Abreiben, in Wirfel schneiden.

Mit Wasser knapp bedecken.

Quitten aufkochen und 30 Minuten kdcheln.
Frichte im Saft 12 Stunden ziehen lassen.

Das Ganze noch 2x wiederholen.
So wird der Saft schon rot und aromatisch.

Quitten samt Saft durch ein Sieb giessen und Saft auf-
fangen.

Zuerst den Saft durch ein Passiertuch filtern und danach
die Quitten ins Passiertuch geben und ausdriicken.

Saft mit Gelierzucker aufkochen und 10-15 Minuten ko-
chen lassen. Gelierprobe machen.

Gelée heiss in Einmachglaser abfiillen und diese gut
verschliessen.

Quitten-Gelée

niich v dlive R 393

Uiy Bpeoitilaxh

Quitten Gelee.doc

© venus924 / 26.09.2014



