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S c h i n k e n g i p f e l i  
 

Zutaten für 16 Stück 
 

200 g Mascarpone  

150 g Schinken Fein hacken. 

1  Knoblauchzehe Auspressen. 

½ Bund Petersilie Fein hacken. 

¼  TL Salz  

  Pfeffer a.d.M.  

1 MS Aromat (!) Ausnahmsweise! 

1 MS Paprika Alle Zutaten gut vermengen. 

2  Kuchen- oder Blätter-
teig, rund 

In jeweils 8 gleiche „Kuchenstücke“ schneiden. 

1  Eiweiss, aufgeschlagen Teigstücke mit Eiweiss bestreichen. 

   Füllung gleichmässig auf Teigstücke verteilen 
und diese zur Spitze aufrollen.  
Backblech mit Backpapier auslegen und Gipfeli 
darauf setzten. 

1  Eigelb Gipfeli mit Eigelb bestreichen. 

   In der Mitte des vorgeheizten Ofens bei 220°C 
ca. 20 Minuten backen. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
CBB, Aug./2014 


	Zutaten für 16 Stück

